Le Ricette Sewifreddo alla Fragola con
Fragoline di Bosco

Gelim;/nt

Semifreddo alla Fragola

con Fragoline di Bosco

Pawn di Spagna

Preparato Per Pan di Spagna’ [ 1 kg
Uova 600 9
Acqua 200 9

Mowntare bn planetaria con frusta a fill grossi ad alta velociti

per €10 minutl. versare negli sta mp't,. Cottura: 20 mlnutl a

1g0°C. Tagliare i pan di spagna tn fogll sottill.

Semifredoo

Panna Fresca 500 g
Latte fresco lntero 500 ¢
Gell sem 500 9
Gell Pasta Fragola 100/150 ¢

Fragoline di bosco surgelate  g.b.

Glassa a specchio q.b
RLvVestlre con Nastro Acetato Lo sta WPO Per

semifreddo. Disporre sul fondo wno strato di pan

di spagna (piue plecolo di un cve vispetto al disco
utilizzato), bagnandolo a placere. Miscelare Ll Latte e La panna fredoa con Gelisem, montare in planetaria per
qualehe minuto. Aggiungere Gell Pasta Fragola, montare o consistenza desiderata.

Versave 2/3 del composto e disporve uno strato di Fragoline ol Bosco. Completare il semifreddo Livellando bene.

Ricoprire con Glassa a specchio trasparente o alla Fragola. Abbattere ¢ decorare a plocere.



