Le Ricette Panna cotta al cacao con Fruttl
Al Bosco

Gelim;/nt

Panna cotta al cacao con
fruttl di bosco

Bosagglo
Panna Fresca 500 ml
Latte fresco Lntero 500 il

Preparato Per Panna cotta al Cacao’ 200 g

Topping Fruttl di Bosco g.b.
Fruttl di Bosco Surgelati g.b.
Preparazione

Miscelare gli ingredientt e portare ad ebollizione,
meescolando. Lasclar bollire per 1-2 minutl.
versare negll stampl e Llasclar raffredoare in frigorifero (0-4°C) per almeno = ore.

Decorare con Topping al Fruttl di Bosco ¢ con Fruttl di Bosco surgelatl.



