Le Ricette Sewmifredolo al caffe

Semifreddo al caffe

Crevan Pasticcera
Preparato Per Crema Pasticcera’ 400 9
Acqua 1l

Mescolare Lin meetam ad alta velocltn per 4-50 mibnutl, Lasclar

viposare almeno 1 ora bn frigorifero.

Sewifreddo

Panna Fresca 400 ¢

Latte fresco ntero 400 0
Gell sem 400 g

Gell Pasta caffe Moka 100 g

Crema Pasticcera 300 g

Glassa a specchio q.b

RLvestire con Nastro Acetato Lo sta PO per

semifreddo. A placere, disporre sul fonodo un foglio
di Pan ol Spagna, bagnato con Bagna al caffe.
Miscelave il Latte e La pavana fredola con Gelisem, montare in plancetaria per qualehe minuto.
Agolungere Gell Pasta Caffe Moka ¢ Crewmn Pasticeera. Monkave a consistenza desiderata..

Versare L composto ottenuto. Decorave a placere con glassa trasparente, chiceht di caffe, granella di nocclole, ete.



