Le Ricette Panna cotta classiea al
caramello

Gelim;/nt

Panna cotta classiea al

caramello

Bosagglo

Pannn Fresea

Latte fresco Lntero
Preparato Per Panina Cotta’

Topping al Caramello

Preparaziewe

Miscelare gli ingredientl e portare ad ebollizione, &
mescolamdo. Lasciar bollive per 1-2 minutl.
versare negll stampl e Llasclar vaffredoare in frigorifero (0-4°C) per almeno = ore.

Decorare con Topping al caramello.

Possibill varianti:

(L topping da decornzione pubd essere scelto in base al gusto personale: Glandula, Cloccolato, Crema

catalana, Fruttl di Bosco, Amarena, Fragola.



