Le Ricette

Tartufo al Cloceolato ¢ Z.abalone
3 versiond

Gelim;/nt

Base Blanca

Latte Fresco

Pannn

Latte magyro tn polvere
Zucechero

Destrosio

Soffy New

BaASe 100 Panna Top

Tartufo al Cloccolato ¢
Znbaiowne con base Blanca

1000 ml
100 ¢
309
215 g

3209

25 g

100 ¢

Mescolare gli ingredienti e procedere con La pastorizzazione.

Parte Esterna: Gelato al Cloccolato Parte interna: Gelato Z.abatone

BOSe blanen
Acgqua
Zucehero

Destrosio

Cacao

1 kg Base biancno 1 kg
250 g Acqua 250 g
100 g Pasta Z.abatone Special Golo 150 g
50 ¢ Mescolare gli tngredientt, lasciar

200 g riposare 15-20 minutl ¢ mantecare.

Mescolare gli ingredientl, Lasciar viposare 15-20 minutl ¢ mantecare.

Preparaziewe

Con il porzionatore sferico, prendere il Gelato al Cloceolato, creave una cavith per tnserive

la sfeva di Gelato allo Zabaione, creata con il porzionatore piecolo. Richiudere La sfera grande

cow altro Gelato al Cloccolato ¢ vicoprire tutto con granella di cacao.



Le Ricette Tartufo al Cloccolato ¢ Z abatone
3 veérsiond

7
Gelimont
Tartufo al Cloccolato e

Zabaione con Speedy

Parte Esterna: Gelato al Cloccolato

Latte Fresco 2.6-2.2 Mtiscelave e lasclar erosa ve 10-15 mlinutl

Speedy Cloceolato Classico 1.250 g prima di wantecare.

7 Y
Parte Interna: Gelato Zabaiowne y
Latte Fresco 2628k MLiscelave e lasclar V’Lposwe 10-15 mlnutl
sPeeo(g Z.abalone 1.250 g prima ol mantecare.
Preparazione

Con il porzionatore sferico, prendere il Gelato al Cloceolato, creave una cavith per tnserive
la sfeva di Gelato allo Zabatone, crenta con Ll porzionatore piccolo. Richiudere La stera grande

con altro Gelato al Cloceolato ¢ vicoprive tutto con granella di cacao.



Le Ricette Tartufo al Cloccolato ¢ Z abatone
3 veérsiond

7
Gelimont
Tartufo al Cloccolato e Zabatone

con Macehina combinata

Parte Esterna: Gelato al Cloccolato Parte Esterna: Gelato Zabalone

Latte Fresco 650 ml Latte Fresco 900 ml
Acqua 250 ml Panna 200 ¢
PanAg 100 ¢ Latte magyro tn polvere 25 9
Latte magyro tn polvere 20 9 Zucchero 200 ¢
Zucchero 240 9 Destyrosio 25 9
Destrosio &0 9 Pasta Zabatone Special Gold 150 ¢
cacao 200 g BASE 100 PanAl Top g0 ¢
Base 100 Panna Top g0 g

nserive gli bngredientt tn macching e procedere con produzione del Gelato.

Preparazione
Cow il porzionatore sferico, prendere il Gelato al Cloccolato, creave wuna cavith per inserire
la sfeva di Gelato allo Zabalowne, creata con il porzionatore piccolo. Richiudere la sfera grande

cow altro Gelato al Cloccolato ¢ vicoprire tutto con granella di cacao.



